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Tomme de Savoie

Fromage : Au lait de vache, a pate pressée non
cuite

Diametre: 184221 ¢m

Hauteur: 53 8cm

Poids:1,24 2 kg

Croute : De gris foncé a gris clair, tachetée et fleurie
Pate : Blanche a jaune avec petits trous

Affinage : 1 a 3 mois en cave entre 8 et 13°c

PROFESSIONNALISE TON AVENIR !

Enseignement agricole :E
Formations grandeur nature

Rhone\lpes !




