SeCoNde ProlesSioNhelle

— Iimnation, Bio-industries et Laboratoire

La seconde professionnelle

« Alimentation, Bio-industries et ) .
Laboratoire » est une formation axée La classe de seconde professionnelle est la premiére
sur les réalités de I'entreprise année d'un cycle de 3 ans débouchant sur un Bac
Professionnel .
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« Alimentation,
Bio-industries et
Laboratoire »

v d'un bon niveau scientifique et
technique.

v valorisant les capacités et aptitudes personnelles des
éléves : motivation, rigueur, golt pour les activités

pratiques. Validation du BEPA Transformation
(Option : Industries Agroalimentaires

ou Laboratoire Controle Qualité) en
cours de 1%¢ Bac Pro.

v dans un secteur porteur d’emplois non délocalisables.

PUBLIC CONCERNE La formation comprend :
v 30 semaines d'enseignement a I'ENILV  se
La formation s’adresse aux éléves sortant de : repartissant entre :

L aeme o _ - 'enseignement général,
3" générale, technologique. ) )
- et 'enseignement professionnel.

v~ Seconde ayant fait I'objet d’'une décision de

redoublement  entrainant un  changement v~ 1 semaine de stage collectif pour I'éducation a la
d’établissement. sante, a la sécurité et au développement durable.
v~ 1 dispositif d'appui méthodologique (avec
évaluation de départ, mise a niveau,
CONDITIONS D’ACCUEIL accompagnement individuel...).

v 1 semaine de travaux pratiques renforcés
(conduite de projet dans le domaine de la production
Possibilit¢ ~ d’hébergement et de ou des analyses).
restauration a 'ENILV.
v 4 semaines de stages individuels et/ou collectifs
sur les ateliers de transformation et laboratoires
de 'ENILV. Tournez la page SVP &
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Enseignement général
Francais 2h
Anglais 2h
Histoire-Géographie 1lh
Education socioculturelle 1h
Education physique et sportive 2h
Mathématiques 2h
Informatique 1h
Biologie — Ecologie 30 min
Physique — Chimie 1h
Sciences économiques, sociales et de gestion 1h
Enseignement professionnel
Modules de base
Génie alimentaire 2h30
Economie 1h 30
Biochimie — Microbiologie 2h30
Modules d’approfondissement
Partie Transformation
Génie Alimentaire 3h
Biochimie — Microbiologie 1h
Partie Laboratoire
Génie Alimentaire 3h
Biochimie — Microbiologie 1h
+ 1 semaine de stage collectif pour I'éducation a la santé, a la sécurité et au développement durable
+ 1 dispositif d’appui méthodologique
+ 1 semaine de travaux pratiques renforcés
+ 4 semaines de stages sur les ateliers de transformation et laboratoires de 'ENILV
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