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Option : Sciences et Technologies des Aliments
. Spécialité : Aliments et Processus technologiques

Ce BTS conduit a des postes de : La formation fait I'objet de contr6les en cours d’année et
v Technicien de fabrication de produits d’un examen final.
alimentaires,

v Responsable de fabrication,

o . o = Enseignement général :
v~ Technicien contrdle qualité,

¥ Technico-commercial...  Economie générale et droit du travail,
comptabilité, gestion
Les entreprises qui emploient ces techniciens * Mathématiques, statistiques, informatique

supérieurs sont : « Anglais
v les industries laitieres, céréalieres,
sucriéres, les industries des viandes,

* Techniques d’expression et communication
2

v les entreprises de fabrication de ﬂ * Education physique et sportive

produits alimentaires divers (huiles, ¢ Education socioculturelle

boissons...). o Activités pluridisciplinaires

PUBLIC CONCERNE * Module d'initiative locale
La formation s’adresse : = Enseignement scientifique et technique :
;a:lli);oﬁgﬂﬂ’rlﬁ g.?z ;général ou technologique, d'un * Technologie des produits alimentaires
% aux candidats ayant le niveau bac * Génie industriel et équipement des industries
% aux candidats justifiant de deux années d'activité alimentaires

professionnelle sans aucune condition de diplédme.

* Chimie, biochimie alimentaire

* Microbiologie alimentaire

# Formation par voie scolaire initiale. CONDITIONS D’ACCUEIL
# 2 ans de formation, dont 12 semaines de stage.

(Rentrée en septembre).

Possibilité d’hébergement et de restauration a 'ENILV.

INSCRITPION/ADMISSION

Inscription obligatoire sur www.admissionpostbac.fr du
20 janvier au 20 mars.

~ Enseignement agricole Formations grandeur nature h6n \IR“'“




